
 

 
 

 

La pizza napoletana è un ôeccellenza gastronomica italiana famosa in tutto il mondo. 
È egregiamente rappresentata dal genio creativo di Marcello DôErasmo che ha saputo 
unire con maestria la tradizione della vera pizza napoletana all'autenticità dei prodotti 
del territorio marchigiano. 
 
Lôimpasto è frutto di anni di studi e ricerche approfondite su grani e farine provenienti 
dalle aziende agricole marchigiane con lo scopo di selezionare i migliori ingredienti da 
aggiungere. 
 
Il risultato è una pizza che dal 1973 ha saputo portare alto il nome di Marcello 
D'Erasmo e quello di Mamma Rosa nel mondo, ottenendo numerosi premi e 
riconoscimenti. 
 
Mamma Rosa aderisce al disciplinare ñPizza Napoletana STG Specialità 
ÿɶǍǱȡʽȡɐɅǍȺǸ gǍɶǍɅʌȡʌǍẫ Ǹ ǍȺȺẂ!ɾɾɐǪȡǍʽȡɐɅǸ æȡʽʽǍȡɐȺȡ ¸ǍɳɐȺǸʌǍɅȡṾ 
 
Dal 2017 l'arte del Pizzaiolo Napoletano è riconosciuta dall'Unesco come parte del 
patrimonio culturale dell ôumanità. 
 
Disciplinare STG Specialità Tradizionale Garantita  
 
La Pizza Napoletana STG è caratterizzata da un cornicione rialzato di colore dorato, 
morbida al tatto e al gusto. 
 
Contraddistinta da tre specifici gusti: 
 
PIZZA NAPOLETANA MARINARA  
con aglio e origano 
 
PIZZA NAPOLETANA MARGHERITA  
con basilico fresco e fior di latte 
 
PIZZA NAPOLETANA MARGHERITA EXTRA  

con mozzarella di bufala DOP 



 

 
 

 

ANTIPASTI  
 
ặ 9.00  ANTIPASTO FANTASIA  
  SPECK, RUCOLA, PARMIGIANO SCAGLIE, MISTO FANTASIA, BRESAOLA. 
 

ặ 9.00   PROSCIUTTO E MELONE  
  PROSCIUTTO CRUDO, MELONE. 
 

ặ 6.50    BRUSCHETTA MISTA  
 

ặ 3.00    BRUSCHETTA OLIO E SALE  
  SALE, OLIO EVO. 
 

ặ 5.00    BRUSCHETTA POMODORIN I 
  POMODORINI, OLIO EVO. 
 

ặ 8.00   CASARECCIO  
  PROSCIUTTO CRUDO, SALAME DOLCE, LONZA, FEGATINO, CIAUSCOLO, 
  FORMAGGIO. 
 

ặ 8.00   CIOTOLA ALLA MARCELLO  
  PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA, FUNGHI, ALICI, PANE. 
 

ặ 9.00   FORMAGGIATA  
  MARMELLATA, MIELE, FORMAGGIO. 
 

ặ 5.00   LA RICOTTINA  
  PEPE, NOCI, RUCOLA, SALE, RICOTTA, OLIO EVO. 
 

ặ 6.00    PROSCIUTTO CRUDO  
 
 

FRITTI 
 
ặ 12.00  CALZONE FRITTO  
  RICOTTA, PROVOLA AFFUMICATA, SALAME PICCANTE, PEPE, POMODORO. 
 

ặ 7.00   DIAVOLETTI  
 

ặ 7.00    MOZZARELLINE  
 

ặ 7.50   OLIVE ALL ôASCOLANA  
 

ặ 4.50   PATATINE FRITTE  
 

ặ 5.00                  PATATE DELLA NONNA   
 
ặ 9.50  FRITTO MISTO  
  OLIVE ALLôASCOLANA, DIAVOLETTI, PATATE DELLA NONNA E CREMINI. 
 

ặ 9.00    PIZZA FRITTA  
  POMODORO, AGLIO, BASILICO, MOZZARELLA, PARMIGIANO. 
 

ặ 5.50   PIZZETTA FRITTA  
  PARMIGIANO, MOZZARELLA, POMODORO, AGLIO, BASILICO. 



 

 
 

 

PRIMI  
 
ặ 9.00    GNOCCHI MAMMA ROSA  
  POMODORO, PANNA. 
 

ặ 9.00    MACCHERONCINI AL POMODORO  
 

ặ 9.00    MACCHERONCINI AL RAG Ù 
 

ặ 9.00    PASTA PAOLA  
  POMODORO, PANCETTA, PEPERONCINO. 
 

ặ 8.00    PENNE AL PASTICCIO  
  POMODORO, PANCETTA, FUNGHI, PANNA. 
 

ặ 8.00    PENNE ALL  ôARRABBIATA  
  POMODORO, PEPERONCINO, AGLIO, PREZZEMOLO. 
 

ặ 8.50   PENNE FUM É 
  POMODORO, PANCETTA, PANNA. 
 

ặ 8.00    PENNE AL POMODORO  
  POMODORO, BASILICO. 
 

ặ 9.00    PENNE A L TARTUFO  
  PANNA, PANCETTA, FUNGHI, SALSA TARTUFATA. 
 

ặ 9.00    RAVIOLI BURRO E SALVIA  
  BURRO, SALVIA. 
 

ặ 9.50   RAVIOLI TARTUFATI  
  PANNA,PANCETTA,FUNGHI,SALSA TARTUFATA. 
 

ặ 8.00    SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO  
  AGLIO, PEPERONCINO, PREZZEMOLO, OLIO EVO. 
 

ặ 9.00    SPAGHETTI ALLA CARBONARA  
  PANCETTA, UOVO, PEPE. 
 

ặ 8.00    SPAGHETTI AL POMODORO  
  POMODORO, BASILICO. 
 

ặ 9.00    TAGLIATELLE AL RAG Ù 
 

ặ 10.00  TAGLIATELLE FUNGHI PORCINI  
  PORCINI, POMODORINI, PREZZEMOLO. 
 

ặ 10.00   TORTELLINI AL RAG Ù 
 

ặ 10.00  TORTELLINI ALLA BOSCAIOLA  
  PANNA,PANCETTA,FUNGHI. 
 

ặ 10.00   TORTELLINI PASTICCIO  
  POMODORO,PANNA,PANCETTA,FUNGHI. 
 

ặ 9.50   TORTELLINI AL POMODORO  
  POMODORO,BASILICO. 
 

ặ 10.50  TORTELLINI TARTUFATI  
  PANNA,PANCETTA,FUNGHI,SALSA TARTUFATA. 



 

 
 

 

PIZZE ROSS E 
 
ặ 11.00   BUFALINA  
  MOZZARELLA BUFALA, POMODORO, BASILICO, OLIO EVO. 
 

ặ 10.00  CALZONE  
  POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, SALSICCIA. 
 

ặ 9.00   CAPRICCIOSA  
  POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO,CARCIOFI. 
 

ặ 8.50   CARCIOFI  
  POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI. 
 

ặ 9.00   CIPOLLA E TONNO  
  POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA, TONNO. 
 

ặ 9.50   LA CREMOSA  
  POMODORO, MOZZARELLA, 4 FORMAGGI, GORGONZOLA. 
 

ặ 8.00   MARGHERITA  
  POMODORO, BASILICO, MOZZARELLA, OLIO EVO. 
 

ặ 7.00   MARINARA  
  POMODORO, ORIGANO, AGLIO, OLIO EVO. 
 

ặ 8.50   NAPOLETANA  
  POMODORO, ALICI, MOZZARELLA, OLIO EVO. 
 

ặ 8.50    PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI  
  POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI. 
 

ặ 9.00   PESCATORE 
  POMODORO, AGLIO, ORIGANO, CAPPERI, ALICI DELLôADRIATICO, OLIO EVO. 
 

ặ 9.00   4 STAGIONI  
  POMODORO, MOZZARELLA, ALICI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, FUNGHI. 



 

 
 

 

PIZZE BIANCHE  
 
ặ 9.50   ALLE PATATE  
   POMODORINI, PATATE, SALSICCIA, ROSMARINO, PANCETTA. 
 

ặ 10.00  BOSCAIOLA  
  MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO CRUDO. 
 

ặ 11.00  FAR WEST  
  MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, GRANA. 
 

ặ 5.00   FOCACCIA  
   SALE, OLIO EVO, ROSMARINO. 
 

ặ 8.0 0   FOCACCIA RUSTICA  
  SALE, ROSMARINO, PANCETTA, OLIO EVO. 
 

ặ 9.50   FRJARIELLI  
  MOZZARELLA, FRJARIELLI, SALSICCIA. 
 

ặ 9.50   ITALIANA  
  MOZZARELLA, POMODORINI, RUCOLA, GRANA. 
 

ặ 8.50   MAIS  
  MOZZARELLA, MAIS. 
 

ặ 11.00  PIZZA CAPRESE  
  POMODORO A FETTE, MOZZARELLA A CRUDO, PROSCIUTTO CRUDO, 
  SALE, OLIO EVO. 
 

ặ 9.50   PUGLIESE  
  MOZZARELLA, POMODORINI, CIPOLLA, ALICI, SALSICCIA, ROSMARINO. 
 
ặ 9.00   TARTUFATA  
   SALSA TARTUFATA, MOZZARELLA,POMODORINI. 



 

 
 

 



 

 
 

 

 
ặ14.0 0 PIZZA OôLIVE 
  OLIVE ASCOLANE FATTE A MANO E COTTE AL FORNO, FIOR DI LATTE 
  LOCALE, RICOTTA DI BUFALA, NOCI, RUCOLA, SALSA DI TARTUFO DEI 
  MONTI SIBILLINI, PEPE NERO, POMODORINI, BASILICO E OLIO 
  EXTRAVERGINE DI OLIVA ASCOLANA TENERA. 
 
 
 

ặ 13.00  LA CAPRICCIOSA TOP  
  FUNGHI PORCINI DEI MONTI SIBILLINI, CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO 
  DA UNôAZIENDA AGRICOLA LOCALE, MOZZARELLA CON LATTE DEI 
  PASCOLI DEI MONTI SIBILLINI, POMODORO,OLIVE VERDI. 
 

 
















