1973°

MAMMA ROSA’

- ORTEZZANO -

La pizza napoletana e un’eccellenza gastronomica italiana famosa in tutto il mondo.

E egregiamente rappresentata dal genio creativo di Marcello D’Erasmo che ha saputo
unire con maestria la tradizione della vera pizza napoletana all'autenticita dei prodotti
del territorio marchigiano.

L’impasto é frutto di anni di studi e ricerche approfondite su grani e farine provenienti
dalle aziende agricole marchigiane con lo scopo di selezionare i migliori ingredienti da
aggiungere.

Il risultato e una pizza che dal 1973 ha saputo portare alto il nome di Marcello
D'Erasmo e quello di Mamma Rosa nel mondo, ottenendo numerosi premi e
riconoscimenti.

Mamma Rosa aderisce al disciplinare “Pizza Napoletana STG Specialita
Tradizionale Garantita” e all’Associazione Pizzaioli Napoletani.

Dal 2017 l'arte del Pizzaiolo Napoletano e riconosciuta dall'Unesco come parte del
patrimonio culturale dell’'umanita.

Disciplinare STG Specialita Tradizionale Garantita

La Pizza Napoletana STG e caratterizzata da un cornicione rialzato di colore dorato;,
morbida al tatto e al gusto.

Contraddistinta da tre specifici gusti:

PIZZA NAPOLETANA MARINARA
con aglio e origano

PI1ZZA NAPOLETANA MARGHERITA
con basilico fresco e fior di latte

PIZZA NAPOLETANA MARGHERITA EXTRA
con mozzarella di bufala DOP
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ANTIPASTI

€ 8.00
€ 8.00

€ 6.00

€ 3.00
€ 5.00

€ 8.00

€ 8.00
€ 8.00
€ 5.00

€ 5.00

FRITTI
€10.00

€ 6.00
€ 5.00
€ 7.00
€ 4.50
€ 4.50

€9.00
€ 8.00

€ 5.00

ANTIPASTO FANTASIA
SPECK, RUCOLA, PARMIGIANO SCAGLIE, MISTO FANTASIA, BRESAOLA.

PROSCIUTTO E MELONE
PROSCIUTTO CRUDO, MELONE.

BRUSCHETTA MISTA

BRUSCHETTA OLIO E SALE
SALE, OLIO EVO.

BRUSCHETTA POMODORINI
POMODORINI, OLIO EVO.

CASARECCIO
PROSCIUTTO CRUDO, SALAME DOLCE, LONZA, FEGATINO, CIAUSCOLO,
FORMAGGIO.

CIOTOLA ALLA MARCELLO
PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA, FUNGHI, ALICI, PANE.

FORMAGGIATA
MARMELLATA, MIELE, FORMAGGIO.

LA RICOTTINA
PEPE, NOCI, RUCOLA, SALE, RICOTTA, OLIO EVO.

PROSCIUTTO CRUDO

CALZONE FRITTO
RICOTTA, PROVOLA AFFUMICATA, SALAME PICCANTE, PEPE, POMODORO.

DIAVOLETTI
MOZZARELLINE

OLIVE ALL 'ASCOLANA
PATATINE FRITTE
PATATE DELLA NONNA

FRITTO MISTO
OLIVE ALL’ASCOLANA, DIAVOLETTI, PATATE DELLA NONNA E CREMINL

PIZZA FRITTA
POMODORO, AGLIO, BASILICO, MOZZARELLA, PARMIGIANO.

PIZZETTA FRITTA
PARMIGIANO, MOZZARELLA, POMODORO, AGLIO, BASILICO.
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PRIMI

€ 9.00 GNOCCHI MAMMA ROSA
POMODORO, PANNA.
€9.00 MACCHERONCINI AL POMODORO
€9.00 MACCHERONCINI AL RAGU
€9.00 PASTA PAOLA
POMODORO, PANCETTA, PEPERONCINO.
€ 8.00 PENNE AL PASTICCIO
POMODORO, PANCETTA, FUNGHI, PANNA.
€ 8.00 PENNE ALL ’ARRABBIATA
POMODORO, PEPERONCINO, AGLIO, PREZZEMOLO.
€ 8.50 PENNE FUME
POMODORO, PANCETTA, PANNA.
== = € 8.00 PENNE AL POMODORO
POMODORO, BASILICO.
€ 9.00 PENNE AL TARTUFO
PANNA, PANCETTA, FUNGHI, SALSA TARTUFATA.
€ 9.00 RAVIOLI BURRO E SALVIA
BURRO, SALVIA.
€9.00 RAVIOLI TARTUFATI
PANNA,PANCETTA,FUNGHI,SALSA TARTUFATA.
€ 8.00 SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO
AGLIO, PEPERONCINO, PREZZEMOLO, OLIO EVO.
€ 9.00 SPAGHETTI ALLA CARBONARA
PANCETTA, UOVO, PEPE.
€ 8.00 SPAGHETTI AL POMODORO
POMODORO, BASILICO.
€9.00 TAGLIATELLE AL RAGU
€10.00 TAGLIATELLE FUNGHI PORCINI
PORCINI, POMODORINI, PREZZEMOLO.
€ 10.00 TORTELLINI AL RAGU
€10.00 TORTELLINI ALLA BOSCAIOLA
PANNA,PANCETTA,FUNGHI.
€10.00 TORTELLINI PASTICCIO

POMODORO,PANNA,PANCETTA,FUNGHI.

€ 9.50 TORTELLINI AL POMODORO
POMODORO,BASILICO.

€10.00 TORTELLINI TARTUFATI
PANNA,PANCETTA FUNGHI,SALSA TARTUFATA.
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PIZZE ROSSE

€10.00

€9.00

€ 8.50

€ 8.00

€ 8.50

€ 9.00

€ 7.50

€7.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 9.00

€850

BUFALINA
MOZZARELLA BUFALA, POMODORO, BASILICO, OLIO EVO.

CALZONE
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, SALSICCIA.

CAPRICCIOSA
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO,CARCIOFI.

CARCIOFI
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFL

CIPOLLA E TONNO
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA, TONNO.

LA CREMOSA
POMODORO, MOZZARELLA, 4 FORMAGGI, GORGONZOLA.

MARGHERITA
POMODORO, BASILICO, MOZZARELLA, OLIO EVO.

MARINARA
POMODORO, ORIGANO, AGLIO, OLIO EVO.

NAPOLETANA
POMODORO, ALICI, MOZZARELLA, OLIO EVO.

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHL

PESCATORE :
POMODORO, AGLIO, ORIGANO, CAPPERI, ALICI DELL’ADRIATICO, OLIO EVO.

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, ALICI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, FUNGHI.

MAMMA ROSA’

- ORTEZZANO -




PIZZE BIANCHE

€ 9.00

€ 9.50

€10.00

€ 5.00

€ 8.00

€ 9.00

€9.00

€7.50

€10.00

€ 9.00

€ 9.00

ALLE PATATE
POMODORINI, PATATE, SALSICCIA, ROSMARINO, PANCETTA.

BOSCAIOLA
MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO CRUDO.

FAR WEST
MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, GRANA.

FOCACCIA
SALE, OLIO EVO, ROSMARINO.

FOCACCIA RUSTICA
SALE, ROSMARINO, PANCETTA, OLIO EVO.

FRIARIELLI
MOZZARELLA, FRJARIELLI, SALSICCIA.

ITALIANA
MOZZARELLA, POMODORINI, RUCOLA, GRANA.

MAIS
MOZZARELLA, MAIS.

P1ZZA CAPRESE
POMODORO A FETTE, MOZZARELLA A CRUDO, PROSCIUTTO CRUDO,
SALE, OLIO EVO.

PUGLIESE
MOZZARELLA, POMODORIN]J, CIPOLLA, ALICI, SALSICCIA, ROSMARINO.

TARTUFATA :
SALSA TARTUFATA, MOZZARELLA,POMODORINIL.
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L’ INCONTRO TRA
L OLIVA ALL’ ASCOLANA E LA PIZZA NAPOLETANA

PIZZA O'LIVE

Olive ascolane fatte amano e cotte al forno, fior di latte locale, ricotta di bufala
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€14.00

€ 13.00

LE PIZZE CREATIVE DI

MARCELI A
D'ERASMO

PIZZA O'LIVE

OLIVE ASCOLANE FATTE A MANO E COTTE AL FORNO, FIOR DI LATTE
LOCALE, RICOTTA DI BUFALA, NOCI, RUCOLA, SALSA DI TARTUFO DEI
MONTI SIBILLINI, PEPE NERO, POMODORINI, BASILICO E OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA ASCOLANA TENERA.

LA CAPRICCIOSA TOP

FUNGHI PORCINI DEI MONTI SIBILLINI, CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO
DA UN’AZIENDA AGRICOLA LOCALE, MOZZARELLA CON LATTE DEI
PASCOLI DEI MONTI SIBILLINI, POMODORO,OLIVE VERDL
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PIZZE SPECIALI

€ 9.00

€10.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 9.00

€ 11.00

=€ 11.00

€9.00

€ 11.00

€ 11.00

€10.00

€12.00

€ 9.00

€11.00

€ 12.00

LUCIFERO
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO.

VESUVIO
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA A CRUDO, BASILICO, OLIO EVO.

MONTANARA
POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI, PROSCIUTTO CRUDO.

CORNICIONE
POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO, RICOTTA, SALAME PICCANTE.

MASCALZONE
POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA, FUNGHI,PROSCIUTTO COTTO, SALSICCIA, BASILICO.

BELLA NAPOLI
POMODORO ,MOZZARELLA DI BUFALA A CRUDO, RUCOLA, PANCETTA.

SFIZIOSA
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA A CRUDO, PEPERONCINO, ALICI, RUCOLA, GRANA,
OLIO EVO.

SORRISO
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONCINO, ALICI, BASILICO, OLIO EVO.

STRACCIATELLA
POMODORO, MOZZARELLA, STRACCIATELLA, ALICI DELL’ADRIATICO, BASILICO, OLIO EVO.

LA PEDASINA
CIPOLLA DI PEDASO, PROVOLA DI BUFALA MARCHIGIANA E PANCETTA CROCCANTE.

ASCOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE ASCOLANE; BASILICO.

BURRATINA
POMODORO, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO, POMODORI SECCHI, OLIVE TAGGIASCHE,
BURRATINA.

MAMMA ROSA
POMODORO, ZUCCHINE, MELANZANE, POMODORINI, MOZZARELLA, PEPERONI.

FOCATELLA
MORTADELLA BOLOGNA IGP, RICOTTA DI BUFALA, GRANELLA DI PISTACCHIO, PEPE NERO E
UNA SPOLVERATA DI CAFFE.

SALMONE
FIORDILATTE MARCHIGIANO, SALMONE AFFUMICATO, RUCOLA, PEPE ROSA, LIMONE,
OLIO EVO.
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SECONDI

€ 9.00 10 ARROSTICINI CASTRATO
€ 4.50 BISTECCA VITELLO
all'etto
€ 8.00 BISTECCA MAIALE
€ 9.00 CAPRESE
PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA A CRUDO, POMODORO FETTE.
€ 3.00 SALSICCIA
€ 8.00 WURSTEL E PATATINE
CONTORN!I
€ 8.00 INSALATA EXTRA
MOZZARELLA, OLIO, SALE, INSALATA MISTA, MAIS, TONNO, OLIVE NERE.
€ 5.00 INSALATA MISTA
€ 4.00 INSALATA VERDE
€ 6.00 VERDURE MAMMA ROSA
DOLCI
€ 8.00 ANGIOLETTI FRITTI
€ 5.00 DOLCE DELLA CASA
€12.00 P1ZZA DESSERT

FRUTTA DI STAGIONE, ZUCCHERO, VINO COTTO.

€ 11.00 PIZZA NUTELLA
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BEVANDE

VINI BIANCHI
€ 20.00 LUCREZIA Marche Passerina IGP cantina Le Caniette
€ 20.00 LULU PASSERINA Passerina Cantina Dianetti
€ 13.00 MONTELPARE Marche Passerina IGP Cantina Casale Vitale
€ 22.00 STEFANO ANTONUCCI Verdicchio Cantina Santa Barbara
€ 21.00 VIGNA GIULIA PECORINO Cantina Dianetti
€16.00 "CHICCA"” IGT Marche Passerina Cantina Panteleone
€ 22.00 ONIROCEP DOC Falerio Pecorino Cantina Pantaleone
€ 25.00 MONT'ILLI" Metodo Classico 24 mesi Casale Vitali
€ 17.00 PROSECCO BOTTIGLIA
VINI ROSATI
2 € 18.00 Rosa Rosis Cantina Dianetti
€ 18.00 Pivuan Cantina Pantaleone
VINI ROSSI
€ 20.00 Piceno Rosso cantina Dianetti
€ 16.00 ROSSO BELLO Piceno DOC cantina Le Caniette
€ 20.00 ATTO | Igt Marche Sangiovese cantina Pantaleone
€ 21.00 SIPARIO Igt Marche Rosso cantina Pantaleone
€ 13.00 JAKINTOS Marche Sangiovese cantina Casale Vitali
€ 13.00 QUERCUS RUBRA Rosso Piceno DOP cantina Casale Vitali
€ 36.00 VIGNA GIULIA OFFIDA ROSSO Montepulciano Cantina Dianetti
BIRRE
€220 BICICLETTA 20 cl
€ 4.00 BICICLETTA 40 cl
PE, =
£6.00 BIRRA MISCUGLIO 50 cl @) = MARCELL®
€ 8.50 4 LUPPOLI ORIGINALE 1It
€ 5.00 4 LUPPOLI ORIGINALE 1/2 It
€ 450 4 LUPPOLI ORIGINALE 40 cl
€ 2.50 4 LUPPOLI ORIGINALE 20 cl
€ 9.50 6 LUPPOLI BOCK ROSSA 11t
€ 5.00 6 LUPPOLI BOCK ROSSA 50 cl
€ 4.00 6 LUPPOLI BOCK ROSSA 30cl
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BIRRE

€ 9.00 7 LUPPOLI NON FILTR. 11t

€ 5.00 7 LUPPOLI NON FILTR. 50cl

€ 4.00 7 LUPPOLI NON FILTR. 30cl

€ 9.50 9 LUPPOLI IPA 11t

€550 9 LUPPOLI IPA 50 cl

€ 4.00 9 LUPPOLI IPA 30cl

€ 10.00 GRIMBERGEN BLANCHE 1t

€ 5.50 GRIMBERGEN BLANCHE 50 cl

€ 3.20 GRIMBERGEN BLANCHE 25 cl

€220 DIESEL 20 cl

€ 4.00 DIESEL 40 cl

€5.50 COCA COoLA 11t bott.

€ 4.50 COCA COoLA 1/2 It

€ 4.00 COCA COoLA 40 cl

€3.20 COCA CcoLA 30cl

€ 7.50 COCA COoLA 11t spina

€ 3.00 COCA COLA 33 cl bott. vetro
€ 3.00 COCACOLA Y 33 cl bott. vetro
€ 3.00 SPRITE 33 cl bott. vetro
€ 3.00 FANTA 33 cl bott. vetro
€ 3.00 SUCCO DI FRUTTA

€ 3.00 THE LIMONE

€ 3.00 THE PESCA

€250 ACQUA GASSATA 11t

€250 ACQUA GASSATA 1/2 It

€ 2.00 ACQUA NATURALE 1t

€150 ACQUA NATURALE 1/21t

€ 6.00 VINO ROSSO/BIANCO DELLA CASA 11t

€ 3.50 VINO ROSSO/BIANCO DELLA CASA 1/2 1t

€ 2.50 VINO ROSSO/BIANCO DELLA CASA 1/4 It
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€ 6.00

€.6.50

€ 6.00

birrg: artigianal

MUKKELLERINA

Classica Helles dorata brassata con malti e luppoli tedeschi di assoluta qualita!
Al gusto si presenta maltata e rotonda con un retrogusto leggero di luppolo.

E la classica birra da bere sempre.

Stile: Helles
Formato: 0,501
Vol: 4.8 %

HATTORI HANZO

Il mostro!

Attenzione: provoca dipendenza e non si riesce a smettere di berla.
[ luppoli impiegati ingannevoli nascondono la sua vera forza.

Birra amara ma supportata da un grande malto.

Stile: Doppia Ipa
Formato: 0,50 1
Vol: 8.3 %

HAUS BIER

Classica Helles dorata, brasata con ottimi malti e luppoli tedeschi.

Al naso & maltosa e fragrante, in bocca e morbida, saporita e dissetante.
Finale lievemente amaro. Birra perfetta per ogni occasione.

Stile: Helles
Formato: 0,50 1
Vol: 5.0 %
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€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

birrg: artigianal

—BIRRA—

KUKA BIANCA

Al palato si presenta fresca grazie alle bucce di arancio e coriandolo.

[l luppolo utilizzato in buona quantita e il pepe di Sarawak gli conferiscono un carattere
e una persistenza sorprendente per una blanche.

Stile: Blanche
Formato: 0,50 |
Vol: 5.0 %

KUKA STRONG

Al gusto rimane equilibrata, ben strutturata ma armoniosa, fragrante con note di frutta
gialla matura appena colta.

Spiccano la pesca e 'albicocca che rimangono piacevolmente persistenti e prolungate
sul palato.

L’importante tenore alcolico quasi non si percepisce ma da note leggere di miele.

Stile: Stile Triple
Formato: 0,50 1
Vol: 9.2 %

KUKA I.P.A.
In bocca e molto rinfrescante, lievemente acidula grazie ai luppoli ma scorrevole.
Il corpo &€ mediamente strutturato nonostante la bassa saturazione carbonica.

Stile: LP.A.
Formato: 0,50 |
Vol: 7.2 %
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€ 4.80

€ 6.00

€ 5.00

€ 4.50

€ 4.50

JESTER

Birrificio Agricolo
PERVINCA

Birra bionda ad alta fermentazione in bottiglia, ottenuta con malto d’orzo coltivato in azienda.

Stile: Golden Ale
Formato: 0,331
Vol: 5.7 %

FRANCISCO

Al naso 'aroma maltato e in equilibrio con le note speziate del lievito belga e quelle agrumate
dei luppoli americani. Al palato un gusto complesso: la morbidezza del malto e la freschezza
del frumento Saragolla si fondono con le note amare e agrumate dei luppoli.

Stile: White LP.A.
Formato: 0,331
Vol: 5.7 %

AILANTO

Birra doppio malto di alta fermentazione ispirata alle classiche birre di abbazia.
In bocca il gusto e morbido grazie alla persistenza del miele di ailanto.

Stile: Belgian Dark Strong Ale
Formato: 0,33 |
Vol: 8.5 %

CLAROMA

Birra ambrata ottenuta con malto d’orzo con una presenza di melograno del territorio.

Stile: Fruit Ale
Formato: 0,33 1
Vol: 5.7 %

LUNARIA

Birra doppio malto ad alta fermentazione, di color ambrata e rifermentata in bottiglia.
Ottenuta da malto d’orzo coltivato in azienda e speziata con anice verde di Castignano e
cardamomo.

Stile: I Saison doppio malto
Formato: 0,33 1
Vol: 6.7 %
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Coperto € 1.80
Aggiunta di mozzarella di bufala € 2.00
Correzioni varie € 1.80

Aggiunta di prosciutto crudo € 2.00

*alimento congelato/surgelato all’origine
**il prodotto potrebbe essere congelato internamente

Ingredienti impasto pizza: ACQUA, FARINA, LIEVITO, SALE

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in
questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti
nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2011

1. Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia. _

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio, cioé mandorle, nocciole, noci, noci agagiti, noci del Brasile, pistacchi, noci di macadamia, noci
del Queensland e i loro prodotti derivati.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesami e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio ed e possibile consultare I'apposita
documentazione che verra fornita a richiesta.

Non posso essere escluse contaminazioni crociate degli alimenti causate da
attrezzature / utensili / superfici di lavoro.
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